PROGRAMA 2011

s300res 2.0

Lunes 30 de mayo

e 09.30 h. Enfrega de documentacion y acreditaciones a los congresistas.

e 10:00 h. Inauguracion a cargo de la Consejera de Cultura M® José Salgueiro.

@CylesVida

e 10:15 h. Apertura espacio SABORES 2.0 @saborescyl, a cargo de la Consejera de

Cultura.

e 10:30 h. Presentacion del Congreso a cargo de Javier Pérez Andrés, Director de la
Revista ARGI de Castilla y Ledn. @revistaargi

e 11:10 h. Pausa - café.

e 11:45 h. Primera ponencia. Salén de actos."Universo 2.0: Protagonistas y Espectadores”.

Ponente: ALMUDENA MIRANDA @trainingyou_es _
MGas de doce anos de experiencia en Marketing On Line.

Ex-Googler Espana, 10° persona contratada en Espana y Portugal (soporte).
Responsable de grandes cuentas: Vigjes El Corte Inglés, Tui Travel, Expedia, lberia, Rumbo,



sabores

e 13.30 h. DEBATE. Las redes sociales en la hosteleria de Castilla y Ledn

Modera: LUIS JAVIER ALONSO @pasiontur

Presidente de la Sociedad de Turismo de Zamora

Analista turistico y fundador de www.pasionporelturismo.com
Ponentes: Victor Manuel Gaindn @VictorGanan

Director y fundador de Servilia Marketing Digital

Ravll Jiménez @minube

Fundador de la Web social de viajes Minube.com

Txaber Allue @elcocinerofiel

El Cocinero Fiel (www.elcocinerofiel.com)

Philippe Gonzdlez @CanalCocina
Director interactivo de Canal Cocina (Internet y Redes Sociales)
e 14:30 h. Comida

e 16:30 h. Segunda Ponencia. “El gran reto de la formacion: Universidad y Cocina”. Salén de actos
Empresas y Universidad analizardn este gran reto para el sector

Modera: VIDAL ARRANZ @VidalArranz
Director El Mundo de CyL

Ponentes: Marino Arranz
Director General de Formacion Profesional. Junta de Castilla 'y Ledn
José Maria Aizega @bculinary
Director Basque Culinary Center
Angel Moretén
Gerente de la Escuela Internacional de Cocina Fernando Pérez
Cristina Ruiz Sagarduy

Gerente Asoc. Prov. de Hosteleria de Salamanca
"Titulo propio de Gastronomia Contempordnea de la Univ. de Salamanca”

e 18.00 h. - 18.15 h. Pausa

e 18:15 h. Mesa de trabajo. Asociaciones Provinciales de Hosteleria de Castilla y Ledn. SALA 2
Reunidn de trabajo de las nueve Asociaciones Provinciales de Hosteleria.

e 18:15 h. DEBATE. Los colectivos profesionales. Salén de actos.

Modera: CARLOS AGANZIO @carlos_aganzo
Director de El Norte de Castilla

Ponentes: Pedro Mario Pérez
Presidente Asociacion Eurotoques Castilla 'y Ledn
César Boal
Presidente Asociacion Maestres Castilla y Ledn
Antonio Cristobal @LechazoCYL
Presidente Asociacion de Asadores de Lechazo
Pablo Martin
Presidente Asociacion de Sumilleres



e 19:30 h. DEBATE. Recetario tfradicional

En el Ultimo congreso de 2009 se facilitd al sector el trabajo realizado en el congreso de
2003. Una informacion de vital importancia para la recuperacion del recetario etnografi-
co y como materia base de inspiracion para el enriquecimiento y evolucion de nuevas
creaciones culinarias. Por este motivo, la propuesta de este ano es abrir, a fravés de
Internet, la puerta a todos los cocineros y personas implicadas en la cocina, asi como aso-
ciaciones culturales e instituciones privadas, para seguir completando este yacimiento de
informacidén Unico en Espana, que el propio Ferran Adrid declardé como una buena idea
para defender en la Ultima edicidon de Madridfusion admitiendo, ademds,"que este tipo
de recetario, su sistema y método puede entrar perfectamente en las bases de datos del
proyecto elBullifoundation”. Con la documentacion se entregara el recetario tradicional
en formato usb.

e 20:00 h. Fin de la jornada



sabores

Martes 31 de mayo

e 10.00 h. Mesa de Trabajo. Ley del Turismo SALA 1

Modera:

Ponentes:

FELIX ANGEL CARRERAS

Director de El Adelanto de Zamora
Alejandro Galdn

Direccién General de Turismo

Oscar Somoza @OscarSomoza
Pte. Asoc. Hosteleria de Zamora

Luis Rodriguez @ACALTUR

Pte. Acaltur

Javier Melgosa

Universidad de Salamanca
Representantes de las fed. prov. de hosteleria de Castilla y Leén

e 10.00 h. Mesa de Trabajo. Ley Antitabaco SALA 2

Modera:

Ponentes:

MARISOL LOPEZ

Director de La Opinién de Zamora

José Ramén Garcia

Presidente de la APEHV y Responsable de Relaciones Institucionales de la FCLEH
José Maria Rubio

Presidente de la Federacién Espanola Hosteleria

Juan Carlos Gelabert

Presidente de la Federacién Empresarios Hosteleria de Valencia
Andrés Cabero

Vicepresidente de la Asociacion de Empresarios de Ledn
Julidn Gémez

Presidente Bares Musicales de la APEHV

e 10:00 h. Ponencia. Jornadas gastronémicas. Salén de actos

Modera:

Ponentes:

EDUARDO GORDALIZA @riveyl

Director de informativos RTVCYL
Periodistas gastronémicos
Fernando Lazaro

El Mundo de Castilla y Ledn

José Maria Diez

Cadena SER Soria

Marcelino Cuevas

Diario de Ledn

Nieves Caballero @cyldevinos
El Norte de Castilla

Santiago Juanes

Periodista y Blogger SER y Gaceta Salamanca (eltumbaollas.es)



e 11:00 h. Ponencia. El cocinero vy la industria alimentaria. Saldén de actos

Modera: IGNACIO FERNANDEZ @fdezsobrino
Director Onda Cero CyL y Antena 3 CyL

Ponentes: Roberto Da Silva @morcillacardena
Morcilla de Cardena, Burgos
Alfonso Jiménez @Cascajares10
Cascajares, Palencia
José Ignacio Ruiz
Arotz, Soria
Jerénimo Panizo
Destilerias Panizo, Zamora

e 12:15 h. Pausa - café
e 12:30 h. Ponencia. La importancia de los bloggers de cocina. Salén de actos.

Modera:  ALVARO GAGO @dccyl
Director de Diariocritico CyL (diariocriticocyl.com)

Ponentes: Javier Muniesa y Mar Gavilan @Gastronomiaycia
Fundadores de Gasfronomiaycia.com
Cristina Martinez @Garbancita
Editora del blog Garbancita.com
Miguel Vila @Colineta
Periodista gastrondmico y editor del blog Colineta.com
Xesco Bueno @gastromimix
Chef y editor del blog Gastromimix.com

e 14:00 h. Presentacion de Conclusiones
Entrega de diplomas y reconocimientos y clausura del Congreso

e 15:00 h. Comida



